SILVESTER
RESTAURANT &
LE MOET LA TABLE

31. DEZEMBER 2017

GALA DINNER
€ 195 pro Person

18:00 CHAMPAGNEREMPFANG
19:00 5 GANG MENU, KORRESPONDIERENDE WEINE

Brunnenkressebutter & Vulkansalz
Amuse Bouche - Erbse mit Tomate & Focaccia
Kalbstartar mit triple Sauce & Topinambur-chips
Hummerbisque mit Flusskrebsen & Estragondl
Apfel-Earl Grey Sorbet
Rinderfilet Rossini mit Ganseleber, Steinpilzschnitte & Wirsing
Schokoladenterrine mit Passionsfrucht & Gewiirznuss

SILVESTER
LE MOET BAR

31. DEZEMBER 2017
DJ GABRIEL ORTEGA, LATINO, AB 18:00

R
ycu BAR

31. DEZEMBER 2017
DJ PENG & DJ AID, CHARTS 80er BIS HEUTE, AB 18:00

vegetarische Alternativen verfiighar

NEUJAHRSBRUNCH

1. JANNER 2018, 12:00 - 15:00 BUFFET

3-GANG MENU
€ 75 pro Person

SILVESTER BUFFET
€ 50 pro Person

Krebsschwanze * Austern * Tagliatelle & Risotto * b¥ B - ]:_ll-ltjrgme_rb_isq_t;e(;rjr)it Fllusskrgk'):s_en ‘gl‘ Esﬁr"’_‘gtongw_ . SRl CUINGIBES NEQJAHRSKONZERZES L
p R Ny . 1 « Rinderfilet Rossini mit Génseleber, Steinpilzschnitte & Wirsing
TH L7 R G S e bi » Schokoladenterrine mit Passionsfrucht & Gewiirznuss € 68 pro Person

3-GANG MENU
€ 75 pro Person

vegetarische Alternativen verfiighar ein paar Highlights
Kalbsragout mit Artischocken & Tagliatelle
Gebratenes Lachsforellenfilet mit Roten Riiben, Kren & Dill-Polenta
Kleines Wiener Schnitzel, Erddpfel-Vogerlsalat & Preiselbeeren
Rosa gebratenes Beiried mit Speck-Fisolen

KKaiserschmarrn mit Zwetschkenroster

» Hummerbisque mit Flusskrebsen & Estragondl
* Rinderfilet Rossini mit Ganseleber, Steinpilzschnitte & Wirsing
* Schokoladenterrine mit Passionsfrucht & Gewiirznuss

vegetarische Alternativen verfiigbar Prosecco, Safte und Kaffee




